
 

Municipalité 

 

Communication N° 20 - 2013 

au Conseil communal 

Séance du 12 décembre 2013 

 

Vendanges communales 

 

Monsieur le Président, 

Mesdames et Messieurs les Conseillères et Conseillers, 

 

La Municipalité a le plaisir de vous communiquer le résultat des vendanges du domaine 

communal et de vous présenter un bref aperçu du déroulement de la saison viticole 2013. 

 

Les vendanges se sont déroulées du 2 octobre 2013 au 17 octobre 2013 dans la bonne 
humeur et à des conditions acceptables.  
 
La météo capricieuse de cette année a particulièrement touché le monde viticole. Après 
un printemps frileux, une floraison tardive, des épisodes de grêle pour certaines régions, 
une forte pluviométrie propice aux maladies, nos vignerons ont dû composer avec les 
éléments qui perturbent les vendanges : la pluie ! 
 
Au final, nous devons constater une baisse sur la quantité totale de 20.2%, plus 
particulièrement pour les blancs 25.3%. En effet, malgré la présence de belles grappes et 
d’un développement normal des baies, l’attaque de maladies a causé une perte de raisins. 
Ces baisses sont constatées sur l’ensemble du canton, ce qui permettra de stabiliser la 
chute des prix sur le marché.  
 
  



Ville de Pully – Communication N° xx - 2013 

 

Page 2 / 2 

Nous vous communiquons ci-dessous les quantités récoltées ainsi que les sondages : 

 

 

Nous vous prions d’agréer, Madame la Présidente, Mesdames et Messieurs les Conseillères 

et Conseillers, nos salutations distinguées. 

 

 

 

 AU NOM DE LA MUNICIPALITE 

 Le syndic Le secrétaire 
 
 
 
 
 G. Reichen Ph. Steiner 
 

 

 

 

 

Pully, le 12 décembre 2013 

 2013  2012 

Dénomination Litres bruts Degrés  Litres bruts Degrés  

Cépages Blancs      

Chasselas 10’300 73  13'800 79 

Chardonnay 1’200 90  1'200 91 

Doral 400 85  400 88 

Sauvignon 250 87  450 93 

Sylvaner 250 91  750 91 

Total blancs 12’400   16’600  

      

Cépages rouges      

Garanoir 1’730 89  1'800 90 

Diolinoir 700 89  850 105 

Gamaret 1’500 93  1'700 95 

Pinot Noir 1’500 90  1'350 99 

Gamay 600 87  750 93 

Galotta 1’400 90  1'800 96 

Total rouges 7’430   8’250  

TOTAL 19’830   24’850  


